C’est au cceur de notre région que Paderc a sélectionné ce vin rosé
réalisé en fermentation a faible degrés. Dégustez la personnalité de
ce vin au profil organoleptique qui saura vous surprendre.

Ce vin est un assemblage de cépages en secret de polichinelle du
Sud de la France cultivés en agriculture Biologique.
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Dégustation

Robe Rosé avec de beaux reflets violets .

Nez de fruits rouge frais

Bouche légere & généreuse se prolongeant sur une remarquable finale
acidulée.

A table
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A déguster frais (6°-8°C) sur vos apéritifs et vos salades d'été .
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