=

| (S
DOMAINE DE

PADERC

II'y a plus de phylosophie dans une bouteille de vin que dans tous les
livres... Paderc vous offre avec sa cuvée des jumelles une autre
expérience; dégustez la personnalité de ce vin au profil organoleptique
qui saura vous surprendre.

Ce vin est un assemblage de cépages de Chardonnay et de
Colombard - Soreli en en agriculture biologique.

Dégustation

Robe Or avec des reflets jaunes .

Nez floral accompagné de fruits exotiques .

Bouche Ample et généreuse se prolongeant sur une remarquable finale
suave avec des notes grillée.

Atable

A déguster frais (10°-12°C) sur des viandes blanches en sauces, des
poissons et des coquillages et du fromage frais .
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